
 

 

 

 

 

 

 １月２２日（木）に家庭科室で「ふるさと祭りお疲れ様パーティー」を開催しまし

た。今年は、デザートプレートを作ろうの目標のもと、フレンチトースト、チョコレ

ートケーキ、のりパリチーズ、を異学年８グループで作りました。どのグループにも

教員が 1 名ついて、落ち着いて楽しく作ることができました。このパーティーができ

たのも、ふるさと祭りでたくさん商品を購入してくださったおかげです。ありがとう

ございました。また、エプロンや台ふきん等の準備もありがとうございました。  

 レシピを載せておきます。ぜひ、お子さんとお家で作ってみてください。  

 

 

   

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

         ありがとうの会  

            

  なの花・のの花学級内で、６年生への感謝の気持ちを表す「ありがとうの会」

を計画しています。お世話になった６年生とレクをしたり、プレゼントを渡した

りして楽しい時間を過ごせたらと思います。  

 令和７年度 

 白井市立七次台小学校 

 なの花・のの花学級  

   Ｒ８．１．３０ 

フレンチトースト  

材料  

○食パン（６枚切り）  

○牛乳（２００ｍｌ）  

○卵（２個）  

○砂糖（大さじ２）  

○バター  

 

①  食パンを４つに切る。  

②  牛乳・卵・砂糖を混ぜる。  

卵ミルク液を作る。  

③  卵ミルク液に食パンをつける。  

（１０分くらい）  

④  バターをひいて両面しっかり焼

く。（中火くらい）  

チョコレートケーキ  

材料  

○ショコラスペシャル（やまざき）  

○しぼるだけホイップ（チョコレート味）  

○紗々（飾り付け）  

○カラースプレー（飾り付け）  

ショコラスペシャルを 3 等分する。  

好きなように飾り付けをする。  

のりパリチーズ  

材料  

○韓国のり  

○シュレッドチーズ  

○クッキングシート  

 

①  クッキングシートに韓国のりをのせる。  

②  韓国のりの上にはみ出さないようにチーズをの

せる。  

③  ５００ｗ電子レンジで１分４０秒～2 分３０秒  

（様子を見ながら、チーズがパリパリになったら

できあがり）  


